Spekulatiustorte
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Boden: 
350 g Gewürzspekulatius

100 g Butter

Crème: 
250 g Mascarpone

1000 g Magerquark

3 EL Honig

1 EL Zimt

100 g Zucker

8 Blatt weiße Gelatine

200 g Sahne

1 EL Kakao

Zubereitung:

Tortenring auf eine Tortenplatte setzen. Spekulatius zerbröseln. Butter schmelzen, zu den Bröseln geben und gut verrühren.

Masse gleichmäßig auf der Tortenplatte verteilen, gut andrücken und 

60 Minuten kühl stellen.

Mascarpone mit Quark, Honig, Zimt und Zucker verrühren. 

Gelatine nach Anweisung auflösen und unter die Mascarponemasse rühren. 
Sahne steif schlagen und unterheben.

Mascarponecreme auf dem Spekulatiuskrümelboden verteilen und glatt streichen.

Torte über Nacht kühl stellen.

Torte vor dem servieren mit Kakao bestäuben.
